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4. Birnenlimonade

Zutaten:

¢ 1 kg Birnen

¢ 100 ml frisch gepresster Zitronensaft
* 2% Liter klares Wasser

* mehrere Zweige Minze

* Honig - nach Geschmack

» 1% Liter Mineralwasser
Zubereitung:

Die Birnen schélen, der Lange nach
halbieren und die Kerne entfernen. Die
Halfte des Zitronensafts Uber die
Frichte giefen und in die Pfanne
geben. Wasser und Minze hinzufiigen
und zum Kochen bringen. Hitze
reduzieren und die Birnen zugedeckt
etwa 40 Minuten kocheln lassen.

Die Minze wegwerfen und die Friichte
auf einen Teller geben. Die Briihe
leicht abkihlen lassen und mit Honig
vermischen. Die Flussigkeit sollte
ziemlich siR sein. Brihe und Birnen
abkihlen lassen.Die Frichte mit einem
Mixer plrieren. Kombinieren Sie sie
mit Birnenbriihe, Mineralwasser und
dem restlichen Zitronensaft.
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5. Ingwer-Minz-Limonade
Zutaten:

* 100 g Zucker

¢ 1 Liter Wasser

* 1 Stiick Ingwer, 2—-3 cm grol}

* % Bund Minzblatter

» 250 ml frisch gepresster
Zitronensaft

* eine Handvoll Eiswirfel
Zubereitung:

Den Zucker in einen kleinen Topf
geben und 120 ml Wasser
hinzuflgen. Bei maRiger Hitze
unterrihren und kochen, bis sich die
Kristalle auflésen. Grob gehackten
geschalten Ingwer und Minzblatter
in den Sirup geben, umrihren und
abkihlen lassen. Den Sirup durch
einen Sieb passieren, die Flussigkeit
mit dem restlichen Wasser und
Zitronensaft verriihren. GieRen Sie

das Getrank mit Eiswirfeln in Glaser.

1. Zitronenlimonade
Zutaten:

* 350 g Zucker

e 2 Liter Wasser

¢ 350 ml frisch gepresster
Zitronensaft

Zubereitung:

Den Zucker in einen kleinen
Topf geben und 250 ml
Wasser hinzufiigen. Die
Flassigkeit bei maRiger Hitze
unterriihren und zum Kochen
bringen, bis sich die Kristalle
auflésen.

6. Brasilianische Limonade
mit Kondensmilch

Zutaten:

¢ 4 Limetten

* 200 g Zucker

¢ 1.400 ml Wasser

¢ 6 Essloffel Kondensmilch

« eine Handvoll Eiswirfel
Zubereitung:

Schneiden Sie die Enden der
Limetten ab und teilen Sie jede
Frucht in acht Stlcke. Mit einem
Mixer Zitrusfriichte, Zucker und
Wasser glatt riihren.

Die resultierende Masse durch
einen Sieb abseihen. Die
Flussigkeit mit der Kondensmilch
verriihren. Dann das Eis
hinzuftigen und erneut mit
einem Mixer mixen.

2. Orangenlimonade
Zutaten:

e 3 Orangen

e 1 Zitrone

* 100 g Zucker

» 1% Liter Wasser
Zubereitung:

Den Saft der Zitrusfriichte
auspressen und die oberste
Schalenschicht von der
Zitrusschale abschneiden.
Den Zucker in einen Topf
geben und mit Wasser
auffillen. Den Saft
unterriihren und zum Kochen
bringen, dann die Hitze
reduzieren und weitere 5-10
Minuten koécheln lassen.

7. Himbeerlimonade
Zutaten:

¢ 340 g Himbeeren

¢ 120 ml klares Wasser

« 100 g Zucker

¢ 150 g Honig

¢ 240 ml frisch gepresster
Zitronensaft

¢ 1 Liter Mineralwasser

« eine Handvoll Eiswiirfel
Zubereitung:

Die Himbeeren mit einem Mixer
pirieren und durch einen Sieb
geben. Zucker und Honig in
Wasser auflésen. Den
Beerenpiiree, Zitronensaft und
Mineralwasser hinzufiigen.
Limonade mit den Eiswirfeln in
Glaser fullen.

3. Erdbeerlimonade
Zutaten:

* 420 g flussiger Honig

» 1.700 ml Wasser

¢ 450 g Erdbeeren

* 350 ml frisch gepresster
Zitronensaft

« eine Handvoll Eiswirfel
Zubereitung:

500 ml Wasser zum Honig
geben und glatt riihren. Die
Erdbeer-Honig-Mischung in
einem Mixer purieren. Den
Zitronensaft und das restliche
Wasser hinzufiigen und
umruhren. GieRen Sie das
Getrank mit Eiswrfeln in
Glaser.

8. Ananaslimonade
Zutaten:

* 1 mittelgroRe Ananas

* 100 ml frisch gepresster
Zitronensaft

* 3 Essloffel brauner Zucker
¢ 1.200 ml Wasser

« eine Handvoll Eiswirfel
Zubereitung:

Die Ananas schalen und in
mittelgroRe Stlicke schneiden.
Ananas, Zitronensaft und
Zucker in einem Mixer glatt
rihren. Verdiinnen Sie die
resultierende Mischung mit
Wasser und fligen Sie Eis
hinzu.



9. Pfirsichlimonade

Zutaten:

¢ 5-6 Pfirsiche

« fein abgeriebene Schale von drei
Zitronen

* 250 g Zucker

¢ 1% Liter Wasser

¢ 250 ml frisch gepresster Zitronensaft

« eine Handvoll Eiswirfel

Zubereitung:

Die Pfirsiche in kleine Stlicke schneiden
und in die Pfanne geben. Schale, Zucker
und 500 ml Wasser hinzufiigen. Bei
maRiger Hitze kochen, bis sich die stiBen
Kristalle aufgelost haben und die
Pfirsiche weich sind. Mit einem Stampfer
die Friichte noch etwas kdcheln lassen,
bis sie leicht eingedickt sind. Die
Mischung abkiihlen lassen und durch
einen Sieb passieren. Restliches Wasser
und Zitronensaft hinzufiigen. GieRen Sie
das Getrank mit Eis in Glaser.

14. Rosmarinlimonade
Zutaten:

e 2 Liter Wasser

* 2-3 Zweige frischer Rosmarin

* 100 g Zucker

¢ 170 g Honig

* 300 ml frisch gepresster
Zitronensaft

« eine Handvoll Eiswiirfel
Zubereitung:

500 ml Wasser in einem Topf zum
Kochen bringen. Rosmarin
hinzufiigen, Hitze reduzieren und
zugedeckt 10 Minuten kdcheln
lassen. Den Rosmarin entfernen
und die Briihe abkihlen lassen.
Zucker und Honig darin auflosen
und abkihlen lassen. Zitronensaft
und restliches Wasser hinzuftigen.
Limonade mit Eis in Glaser flllen.

10. Gurkenlimonade
Zutaten:

* 1 groRe Gurke

* 280 ml frisch gepresster
Zitronensaft

* 170 g flissiger Honig

* 500 ml klares Wasser

* 800 ml Mineralwasser
Zubereitung:

Die Gurke in mittelgroRe Stiicke
schneiden. Schlagen Sie sie
zusammen mit Zitronensaft,
Honig und Wasser in einem
Mixer. Die Mischung durch ein
Sieb passieren und mit
Mineralwasser vermischen.

15. Granatapfellimonade
Zutaten:

* 200 g Zucker

¢ 1 Liter Wasser

* 300 ml frisch gepresster
Zitronensaft

* 500 ml Granatapfelsaft

« eine Handvoll Eiswiirfel
Zubereitung:

Den Zucker in einen kleinen Topf
geben und 250 ml Wasser
hinzufiigen. Den Sirup unterriihren
und kochen, bis sich die Kristalle
auflésen. Anschliefend abkiihlen
lassen.

Zitronen- und Granatapfelsaft mit
dem restlichen Wasser und Sirup
verriihren. Wenn die Limonade
sauer ist, einfach Zucker nach
Geschmack hinzufligen. GieRRen Sie
das Getrank mit Eis in Glaser.

11. Basilikumlimonade
Zutaten:

e 1 Zitrone

1 Bund lila Basilikum

* 150 g Zucker

e 2% Liter Wasser

* eine Handvoll Eiswrfel
Zubereitung:

Die Zitrone in Scheiben schneiden
und die Basilikumblatter von den
Stielen trennen. Geben Sie die
Blatter, Zitrusfrichte und Zucker in
kochendes Wasser. Nochmals zum
Kochen bringen, vom Herd nehmen
und zugedeckt 15 Minuten ziehen
lassen.

Die Zitrone herausnehmen und noch
eine halbe Stunde ruhen lassen. Das
Getrank durch ein Sieb abseihen,
abkihlen lassen und mit Eis in Glaser
fillen.

16. Wassermelonenlimonade
Zutaten:

» 1 Wassermelone (5kg)

e 2 Limetten

* 3 Essloffel brauner Zucker

* 500 ml Mineralwasser

« eine Handvoll Eiswirfel
Zubereitung:

Die Wassermelone vierteln und das
Fruchtfleisch mit einem Messer von
der Schale I6sen und in eine Schissel
geben. Limetten auspressen und
iber die Melonensticke giellen.
Nun alles mit einem Pdrierstab fein
plrieren. Braunen Zucker zufligen
und gut verrlhren. Den Saft
anschliefend durch ein feines Sieb
gieRen.

Glaser mit Eiswirfel vorbereiten,
den Saft einfillen mit Mineral- oder
Leitungswasser auffillen.

12. Kiwilimonade

Zutaten:

* 8 mittelgroRe Kiwis

« etwas normales Wasser

¢ 150 g Zucker

» 180 ml frisch gepresster
Zitronensaft

« 1 Liter Mineralwasser
Zubereitung:

Die Kiwis schéalen und zwei davon
in kleine Wiirfel schneiden. Die
Stiicke in Eiswirfelformen legen,
mit Wasser bedecken und
einfrieren.

Die restlichen Kiwis im Mixer
plrieren und durch ein Sieb
mahlen. Zucker in Zitronensaft
auflésen, den Fruchtpiiree und
Mineralwasser hinzufiigen und
umrihren. Die Kiwi-Eiswirfel zum
Getrank hinzufiigen.

17. Rhabarberlimonade
Zutaten:

¢ 1 kg Rhabarber

¢ 500 g Zucker, kann durch
SuRstoff oder Stevia ersetz werden
¢ 3 Liter Wasser

e n. B. Minze

¢ 1 Limette

« Eiswiirfel

Zubereitung:

Den Rhabarber abbrausen und
grob in Stlicke schneiden. Nach
Geschmack mit Zucker in 3 Liter
Wasser aufkochen und 5 Min.
kocheln lassen. Topf vom Herd
nehmen und noch 30 Min. ziehen
lassen. Durch ein Sieb gieRen, mit
Minze, Limette und Eiswurfeln
servieren.

13. Lavendellimonade
Zutaten:

% Bund frischer Lavendel oder 1-2
Essloffel getrocknet

* 200 g Zucker

¢ 1 Liter Wasser

* 350 ml frisch gepresster
Zitronensaft

« eine Handvoll Eiswrfel
Zubereitung:

Den Lavendel mit Zucker bedecken
und mit den Handen festhalten.
GieRen Sie 500 ml kochendes
Wasser hinzu und rihren Sie, um
den Zucker aufzulésen. Den Behalter
abdecken und 30—-40 Minuten ruhen
lassen.

Den resultierenden Sirup abseihen.
Zitronensaft und restliches kaltes
Wasser hinzufiigen. GielRen Sie das
Getrank mit Eis in Glaser.

18. Apfel-Krauter-Limonade
Zutaten:

 Krauter nach Wabhl (Basilikum, Minze,
Zitronenmelisse, Zitronenthymian etc.)
* 500 ml Apfelsaft

e 1 Zitrone

» Zucker

¢ 1 Liter Mineralwasser

* Eiswiirfel

Zubereitung:

Die Krauter waschen, abzupfen und
klein hacken.

Den Apfelsaft und den Saft einer
halben Zitrone mit dem Zucker
aufkochen lassen, bis sich der Zucker
auflost. Dann den Herd ausschalten,
die Krauter dazu geben und die
Mischung ziehen lassen, bis diese sich
abgekihlt hat.

Durch ein feines Sieb gielRen. Die
Krauter-Apfel-Mischung mit Eis in
Glaser gielRen.



